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BByy  LLeeaaddeerrss  CClluubb  FFrraannccee  22001100  

  
Ouverture :   7 juillet 2009 et le 15 octobre 2010 : lancement du service livraison à domicile 
 
Les créateurs :  Fabrice Dameron, Séréna Mager, Jean-Paul Madaleno  
 
Le concept : B comme Bon est un restaurant sans cuisine, ni cuisinier qui repose sur 2 axes 

forts : les bocaux et un emplacement d’exception en plein cœur de Dijon. Les 
BOCO® (bocaux) du bistro resto sont disponibles sur place, en boutique et en 
livraison.  

 
  

Quelques Chiffres : 
 
Ticket moyen : 13 € (midi) -  15 € (soir) – cumulé : 18 €                     
Couverts/jour : 120 (258 bocaux) 
 

Investissement Total/HT : 500 000 € 
Dont fonds de commerce : 300 000 € 
Dont équipement, aménagement, déco : 200 000 €                     
 

CA Mensuel/HT : 100 000 € (été) et 40 000 € (hiver)     
Nombre de places : 25 intérieur - 70 en terrasse 
Surface totale : 40 m² intérieur et 75 m² en terrasse                         
Jours d’ouverture : 7/7 avril à octobre (fermé le lundi de Octobre à Mars) de 9h à 1h  
CA prévisionnel année 2010 HT : 600 000 €     
 
Ratios de gestion : 
 
    Coût Matière : 30 %   
  Frais de personnel : 27 % 

  

 

B comme Bon 

14, place de la libération 
21000 DIJON 
 
Tél : + 33 (0) 3 80 43 27 05 
www.bcbon.com 
 


