
Les Nouveautés 2010
OMNIVORE SUCRÉ   Le premier festival sucré au monde ! 
Situé dans l’Amphithéâtre Valrhona qui jouxte le grand amphithéâtre du Omnivore Salé, le Omnivore Sucré accueille 
durant deux jours quelques-uns des meilleurs pâtissiers européens pour faire le point sur la création sucrée. Albert 
Adrià, le créateur des desserts d’El Bulli, a accepté d’en être le premier parrain. (Voir le programme) 

LE MARCHÉ OMNIVORE    
Situé à l’intersection du Village Partenaires et de l’Auditorium Valrhona, c’est l’espace de rencontre rêvé entre les chefs 
et leurs fournisseurs traditionnels. Un espace spécialement dédié à ceux qui cultivent, élèvent et offrent le meilleur 
de la production à la cuisine. Entre happening culinaires, apéritifs de dernières minutes où rencontres impromptues 
de grands chefs au détour d’une allée, tout peut arriver au Marché Omnivore qui réunira une vingtaine de producteurs 
hors-normes !

LE VIN OMNIVORE    
Mise en avant dans le Carnet de vigne Omnivore 2010 (Hachette Pratique), la sélection des vignerons qui font la différence 
par leurs vins «nature» se retrouve pour la quatrième année consécutive au Omnivore Food Festival qui accueille une 
cinquantaine de ces vignerons engagés, humains, sincères. 

En cinq ans et plus de 20 000 festivaliers, le Omnivore 
Food Festival a ouvert les frontières de la créativité, 
fait bouger les lignes en confrontant les cuisines dans 
un esprit qui n’est pas celui de la compétition mais de 
l’échange. 
L’édition 2010 de ce festival unique en France, l’un des 
tous premiers en Europe, ne coupera pas à la volonté de 
nouveauté que son fondateur, Luc Dubanchet, applique 
depuis le début comme une règle absolue. 
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A quoi sert un festival culinaire alors que la cuisine est partout, 
journaux, livres, blogs et désormais prime time à la télévision ? 
C’est justement pour ces raisons que le Omnivore Food Festival 
est plus utile que jamais. Parce qu’il suit depuis six éditions les 
évolutions de la cuisine, qu’il les accompagne en invitant les grands 
noms de la cuisine française, en donnant souvent pour la première 
fois la parole aux grand noms de la cuisine étrangère (Ferran Adrià, 
Heston Blumenthal, David Kinch…) mais surtout en révélant les 
futurs grands comme René Redzepi (Danemark), David Chang (EU) 
ou le français Alexandre Gauthier (La Grenouillère)... 
C’est cette somme d’expériences, de cultures, de styles que le 
Omnivore Food Festival permet de partager grâce aux démons-
trations sur scène à la manière d’un concert de rock culinaire mais 
également grâce aux échanges dans le village Omnivore associant 
partenaires, exposants et festivaliers. En réunissant un plateau 
de chefs et de pâtissiers exceptionnel de variété et de qualité,  
en donnant à la cuisine une scène publique pour y être montrée, 
interrogée, discutée, le Omnivore Food Festival 6e édition continue 
d’entretenir la réflexion et l’appétit de cuisine. 
Luc Dubanchet, créateur du Omnivore Food Festival

OMNIVORE IMAGINE LA CUISINE 
DES LE 20 FEVRIER A DEAUVILLE 
EDITO L’AFFICHE 2011

LES CHEFS INVITES

OMNIVORE SALE EXPOMNIVOREOMNIVORE SUCRE

Le Grand Auditorium ac-
cueille 25 chefs parmi les 
plus créatifs au monde. 
Devant 1200 spectateurs, 
ils font partager sur scè-
ne leur identité culinaire, 
exposent les dernières 
tendances et dévoilent 
les nouveaux produits qui 
alimentent leur cuisine. 

La deuxième édition de 
ce festival sucré unique 
au monde accueille en 
partenariat avec Valrhona 
les meilleurs pâtissiers 
de la planète pour des 
démonstrations sucrées 
de 40 minutes chacune. 
Une manière unique de 
faire évoluer le sucré. 

Conçu comme un véritable 
village au coeur du festival, 
c’est le lieu des rencontres 
entre les chefs, profes-
sionnels, les partenaires 
premium et les exposants 
qui ont tous la possibilité 
de faire découvrir leurs 
produits et solutions pour 
la restauration. 

Alex Atala (DOM, Brésil), 
Juan Mari Arzak, Martin 
Berasategui (San Sebas-
tian), Christophe Dufau 
(Vence), Bertrand Grebaut 
(Paris), Rasmus Kofoed 
(Geranium, Copenha-
gue), Cyril Lignac (Paris), 
Thierry Marx (Le Mandarin 
Oriental, Paris) Giovanni 
Passerini (Rino, Paris) 
Jean-François Piège 
(Paris), Christian Puglisi 
(Relae, Copenhague), Ro-
sio Sanchez (Noma)... Et 
30 autres au programme 
dévoilé à partir du 15/11 
sur www.omnivore.fr 
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21 FEVRIER : VIVEZ LES PALMES  DU LEADERS CLUB 2011 A DEAUVILLE !  

Les Palmes de la Restauration se déplacent à Deauville dans le cadre de l’Omnivore Food 
Festival ! Réservez ces dates sur votre agenda : 16e édition des Palmes de la Restauration 
by Leaders Club France et 5ème édition des Palmes internationales de la Restauration, le 
Lundi 21 Février 2011 sur la scène du grand auditorium du Centre International de 
Deauville, suivi d’une soirée festive Leaders Club. Préinscription/Info :  info@leadersclub.fr
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