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Ouverture :    1 septembre 2009   
Les créateurs :    William Le Deuil et Cédric Maréchal (créateurs) – M. Yariv Berrebi (Chef)

   
Le concept :   
 

Le KGB, restaurant créé pour  le plaisir de poursuivre une aventure humaine propose une cuisine Française 
contemporaine, réinterprétée avec les saveurs, produits et techniques de l’Asie du sud‐est. Au KGB, la cuisine 
de partage est  le  fer de  lance. Elle est présentée dans des marmites en porcelaine de toutes  les  formes.  Il 
suffit  de  soulever  le  couvercle  et  de  se  laisser  porter  par  les  parfums  qui  s’en  dégagent  (citronnelle, 
gingembre,  basilic  thaï,  curcuma,  galanga,  yuzu).  KGB  propose  une  cuisine  saine    s’appuyant  sur  une 
conception du bien‐être : fraîcheur des légumes de production locale, originalité (couleur, fraîcheur, parfums 
des  ingrédients  d’Asie),  nouvelles  techniques  d’assaisonnement,  et  une  absence  remarquée  de matières 
grasses. Thème de l’offre : Plateau de “Zors D’oeuvre”, Pâtes, Marmites et Plancha. 
 
Quelques Chiffres : 
 

Ticket moyen : 40/45€ (midi) ‐  60/65€ (soir)   
Couverts/jour : 110 
 

Investissement Total/HT : 690 000€ 
Dont fonds de commerce :   440 000€ 
Dont équipement, aménagement, déco : 250 000€                         
 
CA Mensuel/HT : 120 000 €         
Nombre de places : 50  
Surface totale : 120 m²     
Jours d’ouverture : du mardi au samedi  (11 mois sur 12) 
CA prévisionnel année 2011 HT : 1,4 M€     
 

Ratios de gestion : 
Coût Matière : 25 %     
 Frais de personnel : 36 % 
 

 
K.G.B - Kitchen Galerie Bis   
25, rue des Grands Augustins - 75006 Paris 
Tél : + 33 (0) 1.46.33.00.85 
 
www.zekitchen-galerie.fr 


